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Wasser marsch: Okotrophologin
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etriebswirtin Elisabeth Aryus-Bickmann an der kiinstlichen Bewis-

serungsanlage der Erdbeerplantage, die 500 Kilometer Erdbeerdiimme mit Wasser versorgt.

Coole Friichtchen
reisen bei 2 Grad

Hof Bickmann erzeugt tiglich 15 000 Kilo Erdbeeren

VON EDWIN REKATE

B Borgholzhausen/Neuenkir-
chen. 3000 Kisten a fiinf Kilo-
gramm Erdbeeren werden tiig-
lich von 130 Erntehelferinnen

und Erntehelfern auf dem Hof |

Béckmann gepfliickt. Das sind |

zusammengerechnet 15000
Kilogramm rote Friichtchen
pro Tag. Am Donnerstag, Frei-
tag und Samstag werden sogar
bis zu 20000 Kilogramm ge-

dem Verkaufsstand an der Bie-
lefelder Strafle in Borgholz-
hausen verkauft.

Zusammen mit ihrem Ehe-

gatten Hartwig Béckmann be- |
wirtschaftet ~ Okotrophologin |

und Betriebswirtin Elisabeth
Aryus-Bockmann in Neuenkir-
chen einen landwirtschaftlichen
Betrieb, der 200 Hektar umfasst.
Auf den meisten Flichen wird
ganz normaler Ackerbau mit
Weizen, Roggen und Gerste be-
trieben, 50 Hektar sind jedoch
im »Ertrag«.

Angefangen hatte alles im
Jahre 1975, als Vater Harald

Bockmann die ersten Erdbeeren |

gepflanzt und verkauft hatte.
Sohn Hartwig konnte von sei-
nem Zimmer den anbrechen-
den »Erdbeer-Boom« durchs
Fenster verfolgen, er zihlte be-
reits am frithen Morgen 180

Fahrzeuge, deren Insassen zum | in Béckmanns Scheune trans-

»Selberpfliicken« angerollt wa-
ren. Beeindruckt fithrte er die
Idee seines Vaters zielstrebig
fort, absolvierte seine Ausbil-
dung in bekannten deutschen
Anbaugebieten, wurde Obst-
baumeister und modernisierte
den eigenen Hof.

Sein Bruder Heinz bewirt-
schaftet nérdlich und westlich
von Osnabriick weitere 50 Hek-
tar. Dort werden zusitzlich die
jungen Erdbeerpflanzen gesetzt,
deren kriiftige Ausliufer fiir den
spiteren  Anbau
sind.

interessant |

Exportware geht nach
Frankreich und Italien

»Als Erdbeerfeld kann ein
Acker nur alle acht Jahre genutzt
werden, in den verbleibenden
sieben Jahren wird Getreide an-
gebaut*, erliutert Elisabeth Ary-

us-Béckmann, Sie ist eine echte |

Erdbeer-Spezialistin und kennt

alle Geheimnisse der griinen |

Pflanze und der siifien, roten
Frucht. ,Die Erdbeeren werden
reif geerntet, weil sie so am bes-
ten schmecken. Erstklassige
Beeren brauchen eine stress-
freie, kithle Nacht und diirfen
nicht in der sengenden Mittags-
glut vom Feld gepfliickt wer-
den.”

Die frisch geernteten Erdbee-
ren kommen méglichst rasch in
den Schatten. Dann werden sie

portiert, deren grofler Lager-
raum kontinuierliche 12 Grad
aufweist. Erdbeeren, die fiir den
Versand und fiir den Export be-
stimmt sind, werden in einem
noch kilteren Raum aufbe-
wahrt, der eine um 10 Grad
niedrigere Temperatur aufweist.
Zuvor aber werden die roten
Friichte in einer Kammer inner-
halb von 20 Minuten auf die er-
forderliche Kerntemperatur von
2 Grad abge-

kithlt. —

Zeitungsartikel, Haller Kreisblatt vom 01.08.2006

| Vom Acker in den Verkauf: Malgorzata gehirt zu den 130 Erntehelferinnen. Studentin Laura (Bild unten)
verkauft die Friichtchen an der Bielefelder Strafe in Borgholzhausen. FOTOS: E. REKATE

dentin Laura Strauch aus Wer-
ther verdient sich in der vorle-
sungsfreien Zeit etwas hinzu, sie

morgens um 5 Uhr in der Frithe |
mit ihrem harten Job, von 12 bis |
18 Uhr halten sie »spanische |

reich und Tschechien.
Um das gewaltige Arbeits-

pensum zur Zeit der Erdbeer- | Siesta«, um dann abends fiir ein | verkauft Erdbeeren am Stand an
saison von Mitte Mai bis Ende | paar weitere Stunden Unkraut | der Bielefelder Strafle.
August zu bewiltigen, avanciert | zu zupfen. Die »Frauenquote« |  AuBer den zahlreichen,

der landwirtschaftliche Betrieb,
der in den {ibrigen Jahreszeiten
vier feste Mitarbeiter aufweisen
kann, zu einem mittelstindi-
schen Unternehmen. 130 meist
polnische Erntehelferinnen be-

bei den Erntehelfern betrigt |
mehr als 90 Prozent.

Vier Busse befordern die
Helferinnen und Helfer im Pen-
delverkehr von Erdbeerfeld zu
' Erdbeerfeld. Wihrend der

menschlichen Helfern kommt
eine Menge Technik zum Ein-
satz. Das Wasser sparende
Schlauchsystem, das das kiihle
Nass direkt an die Wurzeln der
Pflanzen bringt und ohne das

reich, Italien, Holland, Oster-
|
|
|

ginnen ;| ~  Ernte arbeiten zu- | die kiinstliche Bewisserungsan-
. sitzlich 30 fest | lage der Erdbeerplantage nicht
i eingestellte effektiv funktionieren wiirde,

In un- " : Krifte  in | stammt aus Kalifornien und Is-
unter- . . versiche- rael.
bro- rungs- | Auf 50 Hektar Anbaufliche
chener | ERDBEE pflichtigen | gibt es iibrigens 500 Kilometer
Kithl- — Beschiifti- | Erdbeerdimme. Da jede Pflanze
kette gungsver- | im Durchschnitt sieben Mal in
trans- hiiltnissen | der Saison besucht wird, muss
portieren mit, diese | eine einzelne Erntehelferin zirka
tiglich zwei bis i Gruppe ist | 30 Kilometer auf Knien in den
vier Auflieger der § parititisch | Erdbeerbeeten zuriicklegen. Da
Firma Hansefrigo polnisch erfordert es schon sportliche
und vier bis | und Fitness, um in der Saison konti-
sechs  eigene deutsch be- | nuierlich ein solch gewaltiges
| LKWs Béck- setzt. Um | Erdbeer-Erntevolumen nach-
| manns den Absatz | weisen zu kénnen.
Erdbee- sorgen sich Um lokal und auch global die
ren zu na- 75 bis 80 | schmackhaften Erdbeeren kon-
hen Zie- kurzfristig | kurrenzfihig zu vermarkten, er-
len  im |} eingestellte | fordert es unternehmerischen
Umland Aushilfen, | Weitblick und ein umsichtiges
oder zu die als Ver- | Management der Familie Bock-
fernen kiuferin- | mann. Letztlich entscheidet na-
in ganz nen 20 Ver- | tiirlich die Qualitit des stifen
Europa. kaufsstellen | Produkts und die ist jedenfalls
Die Export- in zwei | am Verkaufsstand an der Biele-
ware geht Schichten be- | felder Strafe bis Ende August
nach  Frank- treiben. Auch Stu- | iiberpriifbar.




